
Il Lago nel piatto 
Rassegna gastronomica con ricette a base di pesce di lago

Foto storica di Remo Cardana

!
L a  P i a z z a  N.5  
Trotelle in carpione 

*** 
Ravioli di lucioperca al ragù di persico 

bianco al profumo di menta 
*** 

Filetti di pesce persico alla milanese 
Costi, info e prenotazioni 

Piazza Garibaldi, 5 Tel. 0331 073110

M e n ù

Per info Ufficio Turistico Piazza della Vittoria - Tel 0331 931915 email turismo@comune.angera.it

!
L a D e a   I m b a n d i t a 

Tartare di lavarello  
con finocchio, passion fruit e liquirizia 

*** 
Filetto di pesce persico agli agrumi  !

Costi, info e prenotazioni 
Piazza Garibaldi, 20 Tel.  338 569 2352

Alla carta

!
Al  C h i l o m e t r o z e r o 

Dalla terra al lago  
Cucina a base di prodotti a km zero 

Di venerdì 
Costi, info e prenotazioni 

Via Veneto, 27 Tel. 338 794 3704

M e n ù

!
F l a m i n g o 

Risotto mantecato al pesce persico 
*** 

Ravioloni ripieni di lucioperca con 
datterini e basilico 

*** 
Fritto misto di lago con verdure 

Costi, info e prenotazioni 
Via S. Michele, 35 Tel. 0331 931000

Alla carta 

!
Il L i d o 

Brandade di lucioperca con crostini di 
pane nero, insalatina di porcini e sedano 

Bocconcino di lago in carpione 
Maki sushi di salmerino, mango, 

philadelphia erba cipollina e  
bottarga di salmerino 

*** 
Raviolo delizia del lago  

con pomodoro e prezzemolo 
*** 

Tazina di Angera con guazzetto di lago 
*** 

Tiramisù ai brutti e buoni 
Caffè  
*** 

Abbinamento Vini di Angera 
Costi, info e prenotazioni 

Viale Libertà, 11 Tel 0331 930232

M e n ù 

Città di Angera S e t t e m b r e   A n g e r e s e  2018

Per tutto il mese di settembre i ristoratori locali 	
propongono prelibatezze d'acqua dolce



!
Il   P o r t o   

Lavarello, l'aceto gentile e le verdure  
Carpione di lavarello in aceto gentile e 

verdure croccanti 
*** 

Crudo di Sandra 
Lucioperca crudo, salsa al Bloody Mary e 

pepite di pane tostato all'aglio nero  
*** 

Fumo sul Lago 
Pesce di lago affumicato servito in mini 
brioche salata con panna acida allo Yuzu 

*** 
Risotto alla Bottatrice, burro nocciola  

e il suo "foie gras" 
*** 

Il Persico  
Filetto di persico dorato, sformatino di purea 

di patate e spinaci novelli 
Arrosticino di Coregone  

Filetto di lavarello spinato e arrostito servito 
con cavolfiore gratinato e salsa olandese 

*** 
Dessert !

Costi, info e prenotazioni 
Piazza Garibaldi, 42 Tel.  0331 930490

Il Lago nel piatto 

Foto storica di Remo Cardana

M e n ù 

!
V e c c h i a    A n g e r a 
Parfait di pesce persico con 

marmellata di fichi 
Il salmerino in carpione 

*** 
Risotto al pesce persico 

*** 
Sandra filettata (Lucioperca) con 

pachino, olive taggiasche e capperi 
*** 

Dessert del giorno 
Caffè !

Menù min. due persone 
Costi, info e prenotazioni 

Viale Borromeo, 14  
Tel. 0331 930224

M e n ù

!
P i z z e r i a   D a m i n o 

Lavarello affumicato 
*** 

Pesce in carpione !!
Costi, info e prenotazioni 

Viale Pietro Martire Tel. 0331 930498

Alla carta

Rassegna gastronomica con ricette a base di pesce di lago

!
M i r a L a g o 

Carpione del Lago Maggiore 
*** 

Filetti di pesce persico alla milanese !
Costi, info e prenotazioni 

Viale Repubblica, 14 Tel. 0331 953289

Alla carta

Per info Ufficio Turistico Piazza della Vittoria - Tel 0331 931915 email turismo@comune.angera.it

Città di AngeraS e t t e m b r e   A n g e r e s e  2018

Per tutto il mese di settembre i ristoratori locali 	
propongono prelibatezze d'acqua dolce

!
O s t e r i a  IL  M e l o g r a n o  

Filetto di salmerino in saor 
*** 

Risotto con filetto di pesce persico !!
Costi, info e prenotazioni 

Via Cavour 13 Tel. 0331 960431

Alla carta


