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Gin italiano: il racconto del Mediterraneo in un distillato
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La cultura mediterranea, con la suaricchezza di storie, profumi e tradizioni, trova spesso espressionein
creazioni che ne catturano I’ essenza piu profonda. Nel mondo dei distillati, I'innovazione si lega
sempre piu di frequente allariscoperta di ingredienti autoctoni e narrazioni dimenticate, dando vita a
prodotti che non sono semplici bevande, ma veri e propri viaggi sensoriali. Esplorare queste nuove
interpretazioni significa immergersi in un patrimonio culturale che si rinnova, trovando forme
contemporanee per raccontare storie antiche. Un esempio di questa tendenza é rappresentato da
creazioni come Gin Niro, un distillato che fonda la sua identita sull’ incontro tra botaniche tradizionali e
un vitigno dal carattere inconfondibile, proponendo un’ esperienza gustativa che & anche un racconto.

Una leggenda che ispira il presente

Alleradici di questo gin s trova una leggenda affascinante, un racconto che evocaimmagini di mare,
isole vulcaniche e incontri fortuiti. Si narra di un marinaio inglese che, nel lontano 1788, approdo su
un’isola del Mediterraneo. Qui, I’incontro con una produttrice di passito diede origine a uno scambio
culturale e alla condivisione di unaricetta segreta. Questa narrazione, sospesatra storia e mito, diventa
I"ispirazione per un prodotto che cercadi trasformare quell’ incontro immaginario in un’ esperienzareae
e tangibile. Il risultato € un distillato che si propone di essere elegante e contemporaneo, pur
mantenendo un solido legame con le sue radici storiche e culturali.
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L’anima dello Zibibbo e il suo bouquet aromatico

Il cuore pulsante del distillato & lo Zibibbo, un vitigno autoctono celebre per le sue intense note fruttate,
agrumate e floreali. Per preservarne I’ integrita e la purezza aromatica, questo ingrediente viene distillato
separatamente, un processo che ne custodisce I’ animaintensa e distintiva. Attorno a questo protagonista
si sviluppa un complesso bouquet di botaniche selezionate con cura. Il ginepro, immancabile in un gin
di qualitd, si unisce ala freschezza delle scorze di limone e arancia di Sicilia. Completano il profilo
aromatico lo zenzero, il coriandolo, I’angelica e un tocco esotico di vaniglia Bourbon del Madagascar.
Questa combinazione da vita a un gin cristallino con una gradazione alcolica di 40°, caratterizzato da
una notevole morbidezza e persistenza a palato.

Un’estetica che racconta valore

L’ attenzione a dettaglio non si limita al contenuto, ma si estende anche alla presentazione del prodotto.
Il design della bottiglia e dei suoi elementi € stato concepito per riflettere I’ essenza del progetto:
semplicita, cura e un’idea di lusso accessibile. La scelta di un vetro satinato, di un tappo in legno
naturale e di un’ etichetta soft-touch impreziosita da dettagli dorati comunica un’ estetica raffinata e
minimale, in cui ogni elemento contribuisce a narrare la storiaei valori del marchio. La forma diventa
cosi un’estensione del contenuto, un invito visivo e tattile a scoprire il distillato che racchiude.

Celebrazione del territorio e produzione italiana

Prodotto interamente in Italia, Gin Niro nasce da una visione chiara: celebrare il territorio, valorizzare
materie prime di alta qualita e reinterpretare I’ identita mediterranea in una chiave moderna e ricercata.
La sua formula vegana e senza glutine risponde inoltre alle esigenze di un pubblico attento e
consapevole. Ogni aspetto della produzione riflette I'impegno a creare non solo un distillato premium,
ma anche un simbolo della capacita di innovare nel rispetto della tradizione, offrendo un’ espressione
autentica e contemporanea della cultura enogastronomicaitaliana.
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