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LA BORSA DEI SAPORI - RASSEGNA ENOGASTRONOMICA A KM ZERO

LA STRADA DEI SAPORI DELLE VALLIVARESINE an
e lieta di presentare

LATERZA EDIZIONE DELLA RASSEGNA ENOGASTRONOMICA
Un’occasione privilegiata per assaporare il tesoro culinario

del territorio varesino, proposto dai nostri migliori

ristoranti e agriturismi.

Durante il fine settimana di ottobre e novembre, i nostri soci ristoratori proporranno menu
particolari, ideati per permettervi di sperimentare e conoscere i sapori del territorio
varesino.

Vi accompagneremo alla scoperta di nuove tendenze e sapori tradizionali della cucina
nostrana, sempre accompagnati da materie prime locali e abbinamenti rigorosi.

COME FUNZIONA?
|. CONSULTA LE OFFERTE DEGLI CHEF;
2.SCEGLI E PRENOTA DIRETTAMENTE
AL LOCALE CHE PIU GRADISCI;
3.IMBOCCA LA STRADA GIUSTA!




OSTERIA DEL LAGO

Via Lungolago XXV Aprile, 14 - lavena Ponte Tresa
0332 550108 - www.osteriadellago.com

info@osteriadellago.com
Bocconcini d'anguilla in mezzo carpione

Risotto aglio e olio
con bottarga di pesce persico

Filetto di salmerino di montagna alla salvia
con verdure

€ 30,00 (bevande escluse)
AGRITURISMO BAITA SAN GEMOLO

loc. Baita S. Gemolo, 1 - Valganna

0332 719698
Antipasto: Grissini con crudo
Involtini di bresaola e erba cipollina
Stracciatella pomodorini e basilico
Focaccia integrale alle verdure
Vol-au-vent ai funghi porcini
Bis Primi piatti: Risotto pere e taleggio
Tagliatelle al ragt d'anatra
Sorbetto al limone
Bis Secondi piatti: Pollo arrosto alle mele
Tagliata di manzo all’aceto balsamico
Dolce: Gelato alle castagne con cioccolata fusa

€ 32,00 (acqua, vino e caffe)
AL CANTINONE

via F. Cavallotti, 32 - Luino
+39 0332 535706

frippaevino@cantinoneluino. it

Crostone di polenta con funghi e fonduta
di formaggio delle valli
Risotto al Pascale “Cascina Ronchetto”
Medaglioni di manzo al Miele Varesino con contorno
Cestini di sfoglia con crema castagne caramellate

1/2 acqua o calice di vino varesino

€ 30,00
OSTERIA DEL MAGLIO

Associazione Culturale

Via del Maglio, 15 - Cunardo - 0332 716511

Degustazione formaggi di capra,
battuto di manzo e salame... nel senso del maiale!

Spaghetti al mix di cipollotti
Costolette d’agnello con erbette cotte,

stracchino e tartufo estivo
Dolce di fine pasto, vino, acqua, caffé

€ 25,00

AGRITURISMO | RUNCHITT
Via Cadorna, 6 - Brinzio +39 347 7905927

www.facebook.com /irunchitt

Prodotti varesini: Tagliata di salame prealpino,
coppa, pancetta e formaggi di capra
Nostre confetture: chutney di frutta e marmellate
Risotto ai funghi porcini
(Se disponibile materia prima altrimenti con altra specialita)
Pancia di maiale, indivia alla griglia,
patata al profumo di liquirizia
Crostata di castagne e panna montata
Caffe, vino della casa un quarto, acqua
e tisana ai fiori e frutti.

€ 30,00
AGRITURISMO IL CARPIO

Localitas Carpio - Cugliate Fabiasco

+39 32822370006 - www.ilcarpio.it
L'AUTUNNO IN TAVOLA CON | VINI DI VARESE

Torta delicata di zucca, verze e patate
Rotolo radicchio, gorgonzola e noci
“Mac” minestra tradizionale di riso, latte e castagne
Coniglio al San Quirico con castagne e rosmarino *
Formaggi con gelatina di uva americana
Torta di frutta secca con zabaione al Mott Caré
Caffé e Vini a scelta dalla nostra cantina
*Possibile alternativa per vegetariani
NECESSARIA PRENOTAZIONE

€ 25,00 (bevande escluse)
RISTORANTE BARCHET

Via L. Da Vinci, 1 - Curiglia con Monfeviasco
+39 348 8839418

(RAGGIUNGIBILE CON FUNIVIA; CONTATTARE
TELEFONICAMENTE PER INFORMAZIONI SUGLI ORARI)

NECESSARIA PRENOTAZIONE

Fagottini di bresaola con ricotta di capra,
castagne e miele dell’Alpe di Curiglia
Tagliatelle di castagne ai funghi porcini
Costolette di cervo con contorno abbinato
Gelato di latte di capra con marmellata
di fichi di produzione propria o miele
Caffé, zuccherino e digestivo della casa

€ 29,00 (bevande escluse)
LOCANDA LAGHETTO FONTEVIVA

Via Valganna, 24 - Induno Olona
+39 0332 840130 - www.laghettofonteviva. it

Persico marinato all'aceto balsamico
Risoftino ai porcini firmato ai mirtilli
Trota salmonata del laghetto ai porcini
oppure
Bocconcini di cinghiale con cestino di polenta
Sorbettino rinfrescante

comprensivo di 1/2 |. d'acqua, 1 boccale di birra Angelo
Poretti oppure 1/4 |. di vino della casa

€ 38,00

AGRITURISMO VILLA BRUGOLTA

Via Pradaccio, 3 - Cadegliano Viconago

+ 39 349 3213907 - www.agriturismobrugolta. it

Vol-au-vent con crema di caprino
su letto di bresaola

Ravioli di zucca con sugo di salsiccia
Filetto di maiale al Barolo con patatine novelle
Salame al cioccolato

Barbera d'Asti, acqua, caffé

€ 30,00
RISTORANTE MAMMA PATTY

Via Fornaci, 6 - Cunardo - www.mammapaity.it
0332 715321 /+39 347 7160003
Piccola entrata di Polenta e latte
Torta salata con funghi porcini e pancetta
Filetto di trota salmonata in carpione (ricetta classica)
Salame prealpino, affettati e sott'aceti casalinghi
Salumi cotti della tradizione delle valli
con cipolle in agrodolce.

Gnocchi di patate con burro tartufato e caprini freschi
Faraona alla creta
e crostone di polenta del Mulino Rigamonti
Cheese cake con miele di castagno e tiglio
Prosecco di Valdobbiadene e Barbera piemontese
caffé e correzione d'Angera

€ 32,00 (bevande e caffé inclusi)
AGRITURISMO Al CARPINI

Via per Bedero - Cunardo
+39 327 0951836
Antipasto ai carpini con salumi e formaggi nostrani
e ricche sfiziosita della casa

Primi a scelta tra: Ravioli rlrlenl di polenta e montasio o

tagliatelle al ragu di lepre
Secondo: Orecchia alla Milanese con funghi porcini
e scaglie di toma nostrana

Piatto unico: Bocconcini di cinghiale al vino bianco e
cervo in salmi con polenta del mulino di Cunardo

Dolci a scelta tra: Cilappa del territorio, Torta di mele
con crema cotta o Latte in piedi ai frutti di bosco

€ 25,00 (inclusi caffe - acqua 0,5 - vino 0,25)

" dei SAPORI

delle Valli Varesine

TRATTORIA AL GROTTINO

Via Ferrari, 25 - Ardena di Brusimpiano
0332 934220 www.algroftino.it

Antipasto Rustico del Grottino
Risotto al Rosmarino
Filetto di Maiale Lardellato agli Aromi
con Padellata di Patate e Funghi

Dolce Varese con Crema di Brutti e Buoni

€ 28,00 (bevande escluse)
CIRCOLO VERDERAMO

Vicolo del Frate, 1 - Castello Cabiaglio
tel 340.7806273 - 333.8707896

Tagliere di affettati (Cilia — Orino), crostini con paté,
torta salata con verdure (Sciareda - Cittiglio),
vova ripiene, fagioli e cipolle
Polenta macinata a pietra (Molino Rigamonti)
con spezzatino e funghi, brasato, salsiccia e zola
o con fagliere di formaggi (Fattoria Roccolo)
Crostata alla crema di castagne
Torta di mele con fiordilatte di capra
(con 1/4 vino della casa, acqua, caffé e grappa)

€ 28,00
OSTERIA D’ALBERTO

Via Garibaldi 15 - Brissago Valtravaglia
+39 333 1100404 - www.osteriadalberto.com

Bresaola artigianale con ricotta salata di capra,
Carpaccio di porcini e clorofilla di prezzemolo
Tortelli di farina di castagne con fonduta
di Formaggella del Luinese e frutti del bosco
Costoletta di cervo con panatura alle noci
e maionese al miele di castagno
Crostata al cacao con ricotta di capra
e frutta sciroppata di Monate

€ 35,00 (min. 2 persone)
HOSTARIA DEI CACCIATORI

Via Roma, 10 - Ferrera di Varese
0332 716290 / +39 335 264808

Formaggina di Cantevria con miele di Cunardo
Cotechino con lenticchie, trippa,
Salsiccia al vino, paté, bruschetta con lardo
Risofto ai funghi porcini,

Tagliatelle salsiccia e toma fresca
Brasato al vino rosso Pascale “Cascina Ronchetto”
con crostone di polenta
Pesche di Monate con gelato alla vaniglia

MENU DA MARTEDI A CENA SINO A DOMENICA

€ 35,00 (bevande escluse)

L’ANGOLO DEI SAPORI infopoint

Vicolo Costanza, 2 - Cassano Valcuvia
+39 346 7331754

langolodeisapori.cassano@gmail.com
Antipasto dell’Angolo dei Sapori

Gnocchi di zucca al cucchiaio
con salsa di pomodori e rosmarino

Brasato al vino d'Angera e crostini di polenta

Crostata alla marmellata di castagne
con salsa di cioccolato

€ 25,00 (caffe, bevande escluse)
AGRITURISMO UL SASSON

Via Elli Riva 26 - Marzio
0332 727857 / +39 3405037208

www.agriturismolocatell. it

Assaggio di delizie morbide (o stagionate)
con miele e gemme fruttate

Risotto ai 4 luppoli

con salsiccia e formaggella del luinese dop
Polentino di grano saraceno con capretto nostrano
oppure Polentino di grano saraceno
con tris di formaggi in fondue
dolce casereccio

€ 25,00 (acqua e caffe)
OSTERIA DEL SASS

Via S. Antonio 17 - Besozzo
0332 771005 - www.osteriadelsass. it

Orzotto alla zucca, yogurt, caviale di salmerino
Trota allo zenzero con lenticchie al pomodoro
e salsa di uva americana
Latte di capra in piedi al timo,
polvere di albume e miele di Orino

Un calice di Merlot Cascina Ronchetto di Morazzone

€ 29,00
RISTORANTE SMERALDO

Via Fiume, 3 - Dumenza

0332 5170065 - rist.smeraldo@libero. it

Tartare di cervo, composta di cipolle e pan brioche
Cappellacci al brasato di cinghiale
Lombata di cinghiale lardellata con dadolata di patate
Mousse Amaretto di Saronno e Pesche di Monate
Cafférin e Amaro di Curiglia

Vini in selezione dalla nostra cantina

€ 43,00 (bevande incluse)



